Dans votre restaurant scolaire
Du 20 avril au 15 mai 2026

EN MARRON LE LOCAL EN ORANGE LES LABELS EN VERT : REPAS VEGETARIEN

lundi 20 avril mardi 21 avril jeudi 23 avril vendredi 24 avril
SALADE MEXICAINE SAL?’?SIIEG};TE%,SF‘;UCE SALADE DE PATES HVE
SAUTE DE PORC IGP SAUCE CURRY OMELETTE BOEUF BOURGUIGNON FILETDE P(();'IST‘S;Z;\'NMS(: saver
DUO DE CAROI/[T;]-:ESL ET NAVETS AU P —— POMMES II))EERis‘ﬁil;% (SLOCALES)
EMMENTAL YAOURT NATURE
FRUIT DE SAISON GAUFRE CREME DESSERT AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON
lundi 27 avril mardi 28 avril jeudi 30 avril vendredi 1 mai
FRIAND AU FROMAGE SAL":‘,?E IIEI;?T?EUCE SALADE DE RIZ ET MAIS
ESCALOPE VIENNOISE SAUTE DE VOLAILLE
PATES HVE FERIE
TOMME NOIRE YAOURT NATURE FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON COOKIE FRUIT DE SAISON
lundi 4 mai mardi 5 mai jeudi 7 mai vendredi 8 mai
CHAMPIGNONS A LA GRECQUE SALADE DE PATES HVE MACEDOINE DE LEGUMES
OMELETTE BOULETTES THAI PARMENTIER
COEUR DE BLE PUREE DE CAROTTES DE POISSON MSC FERIE
EMMENTAL YAOURT AROMATISE
ECLAIR AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON

lundi 11 mai mardi 12 mai jeudi 14 mai vendredi 15 mai

LASAGNES JAMBON BRAISE
A LA BOLOGNAISE POMMES DAUPHINE FERIE PONT
YAOURT AUX FRUITS CANTAL AOP

COMPOTE DE FRUITS

INFOS PRODUITS :
Toutes nos viandes sont francaises. Les viandes et charcuteries locales proviennent de GINEYS - LAC D'ISSARLES (07) La volaille locale de Royal Bernard 28 GRANE (26). De nombreux
légumes sont LOCAUX/REGIONAUX. NOS FRUITS DE SAISON (sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. Les quenelles, soufflés et raviolis sont de SAINT JEAN - ROMANS (26).

Sous réserve des approvisionnements.
Menus susceptibles de contenir des substances ou produits allergénes. Pour toute info, merci de contacter le service nutrition au 04 75 91 13 92



Dans votre restaurant scolaire
Du 18 au 29 mai 2026

MARRON LOCAL EN VERT : REPAS VEGETARIEN
lundi 18 mai mardi 19 mai vendredi 22 mai

RADIS BEURRE SALADE DE OI—I{;}({:IISIOCTI‘{SE%OUGES ET SALADE D]E:le)ocl\ﬂ/l];ass) DE TERRE
PAELLA AIGUILLETTES DE VOLAILLE BOLOGNAISE
VEGETARIENNE COURGETTES SAUTEES A L'AIL RATATOUILLE
TOMME NOIRE YAOURT NATURE EDAM
TARTE AUX POMMES TIRAMISU
lundi 25 mai mardi 26 mai jeudi 28 mai vendredi 29 mai
SALADE COLESLAW MELON ROSETTE ET CORNICHONS
HACHIS
FERIE PARMENTIER AUX LEGUMES PIPERADE
YAOURT SUCRE
FRUIT DE SAISON BEIGNET

INFOS PRODUITS :
sont fi i Les viandes et charcuteries locales proviennent de GINEYS - LAC D’ISSARLES (07) La volaille locale de Royal Bernard a8 GRANE (26). De nombreux légumes sont
LOCAUX/REGIONAUX. NOS FRUITS DE SAISON (sauf banane, agrumes) SONT DE LA REGION. Les quenelles, soufflés et raviolis sont de SAINT JEAN - ROMANS (26).

q

Toutes nos vi:

Sous réserve des approvisionnements.
Menus susceptibles de contenir des substances ou produits allergenes. Pour toute info, merci de contacter le service nutrition au 04 75 91 13 92



